
VEGAN & VEGETARISCH



gf = glutenfrei  |  vg = vegan

Mit unseren kulinarischen Wurzeln aus Asien bringen wir frischen Wind in die vegetarische 
Küche und verleihen Gemüse den gebührenden Platz auf Ihrem Teller. Entdecken Sie eine 

Vielfalt an vietnamesischen, rein pflanzlichen Gerichten, die über dem klassischen Natur-Tofu 
hinausgehen. Gesund, aromatisch und voller Tradition – jedes Gericht ist eine Hommage an die 

Kunst, Gemüse köstlich in Szene zu setzen.

TAPAS.

ROASTED. 

#O4 TOFU KNUSPERKNALLER  Knusprig gebratener Tofu mit Lauchzwiebeln & Fischsauce 6.5

#O11 BUTTERY CORN (gf) Gebratener Mais mit Butter 6.5

CRISPY. 

#C23 CURRY VEGGIE  MIX (vg) Variation an Gemüse in Curry-Tempuramantel (Paprika, 
Zucchini, Brokkoli, Aubergine…) 

6.5

#C7 VEGGIE SPRING ROLLS (vg) Hausgemachte Frühlingsrollen mit Gemüsefüllung 6.5

#C21 BLACK FUNGUS WAN TAN (vg) Black Fungus, Pilze, Taro, Frühlingszwiebeln 6.5

WRAPS.

#F3 TOFU LEEK TORNADO (vg) Tofu und Lauch gerollt in Weizen-Crêpes 6.9

GRILLED.

#O9 GREEN PEPPER LEAF (vg) Glasnudeln, Taro, Morcheln, Frühlingszwiebeln, Pilze im 
thailändischen Pfefferblatt

6.9

GRILLED SKEWERS (2 Spießchen)

#B5 CHAMPIGNON (vg, gf) Verschiedene Arten an frischen Pilzen vom heutigen 
Gemüsemarkt

6.5

#B7 AS-SPEAR-AGUS WITH NUTTY GOODNESS (vg, gf) Gegrillter Spargel mit Sesam-
Sauce 

6.5

#B8 SIZZLIN' SOY SKEWERS Gegrillte Tofuspießchen mit Satésauce 6.5

SOUP.

#S5 GIVE ME SOME ENERGY (vg, gf) Glasnudelsuppe, Tofu, Snow Fungus Pilze, 
verschiedene Pilze vom Markt 

6.5

VEGETARISCHE & VEGANE SPEISEN 
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TAPAS.

SALAD.

#G4 FANCY FENSI (vg, gf) Glasnudeln, Tofu, Gemüse 6.9

#G5 GOING TO THE OCEAN (vg, gf) Babyspinat, Schalotten, Sesam, Crispy Natur-Tofu, 
Sesamdressing 

6.9

#G6 MAKING HEALTHER CHOICES (vg, gf) Avocado, Salat, Gurke, Cocktailtomaten, 
Wasabi-Dressing

6.9

#G9 TROPICAL TOFU (vg) Grüne Papayastreifen, gebratener Tofu, Thai- Basilikum, 
Zwiebeln, Chilischoten, Limetten-Dressing (leicht scharf)

6.9

SUMMERROLLS.
Reispapier, frische asiatische Kräuter, Pflücksalat, Rettich mit Gurkenstreifen, hausgemachte 
Hoisinsauce und ….

#R5 STAY HEALTHY (vg) ...Natur-Tofu 5.5

#R7 GARDEN ROLL (vg) ...saisonalem Gemüse 5.5

DUMPLINGS.

#D4 OH SPINACH (4 Stk.) (vg) Spinatteigtaschen mit Pilzen & Taro 9.9

BAOZIS.

#BA2 TOFU DREAM BUNS (vg) Vietnamesische Dampfnudel (Banh Bao) mit 
Gurkenstreifen & Tofu

6.5
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TAPAS VEGETARIAN MENU FOR TWO | 32 Euro pro Person inkl. Dessert

VEGGIE CRISPY (vg) Hausgemachte Frühlingsrollen mit Gemüsefüllung 

CHAMPIGNON (vg, gf)  Gegrillte Pilze nach Saison

GARDEN ROLL (vg, gf) Asiatische Kräuter, saisonales Gemüse, Rettich gerollt in Reispapier 

TOFUSION (vg) Gebratener Natur-Tofu mit regionalem Marktgemüse, Chili, Zitronengras 

BE NICE EAT RICE (vg, gf) Portion Reis

GOING TO THE OCEAN (vg, gf)  Babyspinat, Schalotten, Sesam, Crispy Natur-Tofu, 

Sesamdressing 

TROPICAL TOFU (vg) Grüne Papayastreifen, gebratener Tofu, Thai-Basilikum, Zwiebeln, 

Chilischoten, Limetten-Dressing (leicht scharf)

AS-SPEAR-AGUS WITH NUTTY GOODNESS (vg, gf) Gegrillter Spargel mit Sesam-Sauce 

OH SPINACH (vg) Spinatteigtaschen mit Pilzen, Taro

SIZZLIN' SOY SKEWERS  Gegrillte Tofuspießchen mit Satésauce

TEMPUTABLES (vg) Variation an gegrillten Gemüse-Tempura (Paprika, Zucchini, Brokkoli, 

Aubergine…) 

CO LY‘S (vg, gf) Mungobohnen-Tapioka-Pandan-Schichtkuchen 

COCONUT CHE CHUOI (vg, gf) Südvietnamesischer Dessert-Klassiker mit Banane-Kokos-

Creme aus Kochbananen, Tapiokaperlen, Kokosmilch, geröstetem Sesam, Erdnüssen 
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HAUPTGERICHTE.

CHEF‘S CHOICE.

#AQ1 ANANAS QUEEN  Gebratener Natur-Tofu, Ananas, Karotten & Erbsen
serviert in einer halben frischen Ananas 20.9

WOK. 
Serviert mit einer Portion Jasminreis.

#WO6 GREEN SEASON (gf, vg) Gedünstetes saisonales grünes Blattgemüse 16.9

#WO7 LUCKY DEVIL (vg)  Karamellisierte Champignons 16.9

#WO8 TOFUSION (vg) Gebratener Natur-Tofu mit regionalem Marktgemüse, Chili & 
Zitronengras 

17.9

#CO6 CURRY ON (gf) Gebratenes frisches Marktgemüse mit Natur-Tofu in herzhafter Kokos-
Curry-Sauce

17.9

#WO10 GREEN CRAFTED SATAY Gebratene dicke Reisbandnudeln mit Patchoi, Crispy Tofu 
in Saté-Erdnussauce 

18.9

RICEPAPER ROLLS ADVENTURE.

Do Cuon - Sommerrollen zum Selbermachen: Wir servieren Ihnen alles, was Sie für perfekte 
Sommerrollen brauchen: zartes Reispapier, feine Reisnudeln, knackige Erdnüsse, eine bunte 
Auswahl frischer asiatischer Kräuter, Pflücksalat, Sojasprossen und zwei köstliche Saucen – 
jeweils eine Hoisin und Chili-Limetten-Nuoc-Mam-Sauce. Gestalten Sie Ihre Rollen ganz nach 
Ihrem Geschmack direkt am Tisch. Wahlweise dazu: 

#RP1 VEGETARIAN PEPPER LEAF Gegrillter Taro, Glasnudeln, Frühlingszwiebeln, Pilze, 
Weißkohl im thailändischen Pfefferblatt

18.9

#RP2 TOFU CHAY Gebratener Natur-Tofu 18.9

RICE NOODLE BOWLS.

Große lauwarme Reisnudelschale mit verschiedenen frischen asiatischen Kräutern, Pflücksalat, Karotten, 
Rettich, Erdnüssen. Dazu servieren wir eine aromatische Chili-Limetten-Nuoc-Mam-Sauce. 
Wahlweise dazu: 

#RB7 HEALTHY BOWL Gebratener Natur-Tofu 17.9

#RB8 VEGGIE SPRING ROLLS BOWL Hausgemachte vegetarische Frühlingsrollen mit 
Gemüsefüllung 17.9

SOUP. 

#SO3 STAY HEALTHY SOUP (gf, vg) Fensi-Glasnudelsuppe mit Gemüse & Natur-Tofu 15.9
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SUSHI



MAKI | 6 Stk.

#SM7 INARI (vg) Tofutasche 5.9

#SM8 ABOCADO (vg) Avocado 6.5

#SM12 DAIKON (vg) Süßer Rettich 5.9

#SM14 GOMAE (vg) Baby-Spinat mit Sesamsauce 6.5

#SM2 KAPPA (vg) Gurke 5.5

NIRGI | 2.Stk

#SN3 INARI (vg) Tofutasche 5.9

#SN5 ABOCADO (vg) Avocado 5.9

FUTO | 4 Stk. 

#SF2 MANGO KURIMUCHIZU (vg) Mango, Gurke, Avocado, gelber Rettich, Mixsalat,  
Frischkäse 

7.9

BOWL.

#MB5 VEGGIE TEMPLE (vg) Tofutasche, Gurke, Avocado, süßer Rettich, Wakame, 
japanischer Reis

16.9

SIGNATURE ROLLS | 4 Stk. 
Unsere Empfehlung: 1 Portion als Snack oder 3-4 Portionen pro Person als Hauptspeise

#SR11 ENBU (vg) Avocado, Paprika, Spinat, Gurke 6.9

#SR12 CHEMANGAVO Mango, Avocado, Frischkäse, Mixsalat 6.9

#SR13 YELLOW DAIKON (vg) Gelber Rettich, Gurke, Avocado 6.9

#SR14 GREEN TOUCH Tofutasche, Gurke, Trüffel-Avocado-Mousse 6.9

#SR30 AVO GREEN Gurke, Avocado, Frischkäse, Rucola 6.9

#SR32 TROPICAL CRUNCH (vg) Paprika, Gurke, Mango 6.9

VEGETARIAN SUSHI 



VEGETARIAN SUSHI MENU

#SUM2 VEGETARIAN SUSHI MENU FOR TWO | 30 Euro pro Person inkl. Dessert

SEA WHISPER Feine Wakame-Algen mit einem Hauch Sesam

MAKI (je 6 Stk.)

GREEN GARDEN (vg) Gurke, Sesam

SUNSHINE SPINACH (vg) Spinat, Mango

FLAMBÉED NIGIRI PAIR (je 2 Stk.)

TOFU (vg) Tofutasche

ABOKADO (vg) Avocado

SIGNATURE ROLLS (je 4 Stk.)

TOFU TEMPTATION (vg) Tofutasche, Gurke, Wakame, Lachs

AVO GREEN Gurke, Avocado, Frischkäse, Rucola

CHEMANGAVO Mango, Avocado, Frischkäse, Mixsalat

TROPICAL CRUNCH (vg) Paprika, Gurke, Mango

DESSERT

CO LY‘S (vg) Geschichteter Kuchen aus Mungobohnen, Tapioka und Pandan

SWEET CORN DELIGHT (vg) Der vietnamesische Dessert-Klassiker „Chè Bắp“ mit süßem Mais, 

cremiger Kokosmilch und Klebreis

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Personal.


